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住所：新宿区神楽坂4-7
TEL：03-6457-5637
営業：5:00PM～ L.O.11:00PM
定休日：日曜
席数：40席、テラス8 席、4 名利用の個室 1 室
カード使用可
一人あたりの予算：¥5,000～
コース料金：￥3,800 ～

1 季節野菜の菜園バーニャカウダ風￥1,200。屋上で育てた10 種前後を提供　　　　
2オープンキッチンが中央に設えられた、開放的なダイニング　
3 エントランス右手にあるテーブル席。屋外にはテラス席も
4食感もいい、天然なめことタスマニアサーモンのカサレッチェ￥1,400　

神
楽
坂
の
路
地
裏
に
佇
む
こ
の
店

に
は
、
都
心
で
は
俄
か
に
想
像
し
難
い

〝
屋
上
菜
園
〞
が
あ
る
。
紫
キ
ャ
ベ
ツ

や
ロ
メ
イ
ン
レ
タ
ス
、
タ
マ
ネ
ギ
に
落

花
生
、
イ
タ
リ
ア
ン
パ
セ
リ
や
バ
ジ
ル

な
ど
、
20
種
の
野
菜
と
10
種
近
い
ハ
ー

ブ
が
育
つ
菜
園
は
、
本
格
的
で
あ
る
。

「
試
行
錯
誤
し
な
が
ら
も
菜
園
を
始

め
た
こ
と
で
、
素
材
を
大
切
に
生
か
そ

う
と
す
る
ス
タ
ッ
フ
の
腕
と
感
性
は
磨

か
れ
、
モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
も
ア
ッ
プ
し

た
」
と
は
、
シ
ェ
フ
の
古
田
崇
氏
。

メ
ニ
ュ
ー
は
素
材
本
来
の
甘
さ
や

酸
味
、
苦
み
、
み
ず
み
ず
し
さ
が
生
き

て
お
り
、
野
菜
の
旨
さ
に
改
め
て
気
付

か
さ
れ
る
も
の
ば
か
り
。

そ
し
て
、「
い
つ
か
自
分
の
畑
の
野

菜
で
１
０
０
％
自
給
自
足
が
で
き
た

ら
」
と
、
古
田
氏
の
夢
は
広
が
る
。
こ

こ
は
、
よ
り
良
い
素
材
を
自
ら
育
む
、

身
体
に
優
し
い
レ
ス
ト
ラ
ン
だ
。

ベジタブルレストラン｜アルボール

www.daiichisankyo.co.jp/ehr/
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カロリーな美味しい名店・老舗
綺麗に  元気に  無理なく  楽しい
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屋上自家菜園を持つ、
ベジタブルレストラン　


