
住所：東京都渋谷区神宮前2-19-5 AZUMAビル2F
TEL：03-6410-7355
●営業時間：昼12:00～2:00PM（2日前までの予約制で最終入店1:30PM）／6:00PM～11:30PM（コー
ス料理最終入店9:00PM、アラカルト料理最終入店9:30PM）※アラカルトは8:30PM以降●定休日：
日曜・祝日●席数：カウンター7席、テーブル10席、個室1室（8名利用）●一人あたりの予算：
昼 ¥4,500～／夜 ¥10,000～●コース料金：昼：昼膳 ¥3,500・昼懐石 ¥5,500（予約制）／夜：野菜コー
ス ¥7,700（2日前迄に要予約）、おまかせコース ¥11,000～●カード利用：可 

1椀物・聖護院ダイコンと牡蠣
2大きなガラス窓を活かした開放的な空間
3車海老 白だつ 加茂茄子の炊き合わせ。淡味に仕上げて供する
※素材は全て天然物の為、天候によっては料理の内容に変更がある場合もあります
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０
０
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懐
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。
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。
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追
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台
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日本料理

一凛

カロリーな美味しい名店・老舗
綺麗に  元気に  無理なく  楽しい
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