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住所：中央区新富 1-9-11 亀田ビル2F
TEL：03-5542-8851
営業：昼 12:00～最終入店 1:00PM／
　　　夜 5:30PM～最終入店8:30PM
定休日：不定休　
席数：10席
カード利用：可
一人当たりの予算：昼￥7,000～／夜￥8,000～
コース料金：昼￥6,300／夜￥6,800
　　　　　　（共に別途サービス料 10%）

1テーブル3つとカウンターのみで構成された、小体な店
2帆立スープ煮薄葛仕立て。冬瓜、プチトマト、帆立で作ったひろうす
3茄子、南京、加賀太胡瓜、スナップえんどう、にんじんの胡麻酢がけ
4靴を脱いで寛げる、店内奥にあるテーブル席。8名まで予約可

店
名
を
「
潤
菜
」
＝
「
る
さ
い
」

と
読
む
ご
と
く
、
野
菜
を
主
軸
に
し
た

料
理
で
〝
身
も
心
も
潤
す
〞
こ
と
を
掲

げ
る
日
本
料
理
店
。
優
し
い
木
の
温
も

り
を
感
じ
る
空
間
に
は
、
茶
道
具
や
古

い
器
が
置
か
れ
、
若
き
店
主
・
矢
長
謙

三
氏
の
粋
が
直
に
伝
わ
っ
て
く
る
。
ま

た
野
菜
を
中
心
に
据
え
つ
つ
も
枠
に
囚

わ
れ
ず
、
先
付
け
、
盛
り
合
わ
せ
、
椀
、

焼
物
、
炊
き
込
み
ご
飯
、
抹
茶
・
和
菓

子
で
コ
ー
ス
を
構
成
。
ど
の
皿
も
旧
来

の
日
本
料
理
に
お
け
る
伝
統
的
な
仕
事

を
な
ぞ
り
な
が
ら
、
丁
寧
に
旬
の
野
菜

の
旨
み
を
伝
え
て
く
れ
る
。
し
か
し
、

野
菜
が
主
役
と
言
っ
て
も
、
精
進
を
旨

と
し
て
い
る
わ
け
で
は
な
く
、
旨
み
の

豊
富
な
魚
介
の
力
も
借
り
れ
ば
、
魚
の

焼
き
物
も
供
す
。
そ
ん
な
中
で
、
改
め

て
野
菜
の
あ
り
が
た
さ
を
感
じ
さ
せ
て

く
れ
る
一
軒
な
の
だ
。

和食｜ルサイ ドウシン

www.daiichisankyo.co.jp/ehr/

潤菜 どうしん

カロリーな美味しい名店・老舗
綺麗に  元気に  無理なく 楽しい
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真実の美味を求めて行き着いた、
野菜で表す和の心　           


