
住所：渋谷区恵比寿2-12-16 リベルタⅡ1F
TEL：03-3280-6630
アクセス：恵比寿駅東口より徒歩10分
営業時間：6:00PM～夜12:00（入店10:00PMまで）
定休日：日曜・祝日の月曜
席数：16席
一人あたりの予算（夜）¥6,500～
コース（夜）¥6,500、¥9,500、Total ¥10,000前後 
カウンター有／要予約／全席禁煙／パーティ対応可

1白身魚と蕪の豆乳鍋
寸法から特注した鍋を使用。料理は全てコースより。
2料理は全てコースより
和食の素晴らしさを再発見できる。
3圧倒的な存在感を見せる木曽檜のカウンター
本物を感じながらも、気楽に過ごせる空間。
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が
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が
る
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わ
り
。
で
き
上
が
っ
た
料
理

は
各
地
伝
統
の
器
に
盛
り
付
け
、
供
さ

れ
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。
こ
こ
は
あ
ら
ゆ
る
要
素
で
〝
身

体
が
お
い
し
い
〞
を
表
現
す
る
和
食
店

な
の
で
あ
る
。

和食

魚豆根菜 やまもと

カロリーな美味しい名店・老舗
綺麗に  元気に  無理なく  楽しい

あらゆる要素が奏でる、“身体がおいしい”和食
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